El proyecto BiocopacPlus de la
Granja Virginio Chiesa (ltalia) ha
desarrollado una nueva bio-laca
reciclando los desechos de la
produccion de tomate. Utilizando
fuentes renovables como los
subproductos del procesamiento
industrial de tomates, este proceso
innovador ofrece una alternativa
eficaz y respetuosa con el medio
ambiente a las lacas sintéticas que
actualmente se aplican en la
superficie de los envases metélicos
para alimentos para mejorar su
resistencia a la corrosion.

La cutina, un elemento contenido en la piel del tomate, un
polimero similar al poliéster natural, es la sustancia utilizada
para producir la laca organica para los envases metdlicos para
alimentos. El proceso de extraccion de la cutina de las cascaras
desechadas no utiliza solventes y se basa en tecnologias
simples y bien conocidas, con altos rendimientos y costos
relativamente bajos. Los residuos que quedan después de la
extraccion de la cutina se pueden reutilizar para producir biogas
con mejores rendimientos. EI método se puede aplicar
independientemente del origen geogréfico del tomate y del tipo
de céscara. El proceso innovador ha sido patentado y se puede
replicar en otros contextos o paises, para producir una laca de
origen local.

La Planta piloto para extraer la cutina de los subproductos del
tomate se abrid en octubre de 2016 en las instalaciones de la
Granja Virginio Chiesa. La Planta es todavia un prototipo con
una capacidad de tratamiento para extraer la cutina de 100 kg
de cascaras por hora. El proyecto sigue trabajando para ampliar
la produccion de la bio-laca a escala industrial.

La innovacién es un ejemplo de una economia circular en accion
en un territorio. Con sede en Canneto sull'Oglio (Provincia de
Mantova), la Granja Agricola Dalla Chiesa opera desde 1947,
cultivando 180 hectareas de cereales, maiz, tomate, y
gestionando una planta de biogas para producir energia,
alimentada con los desechos de tomate de la Granja y recojidos
en las industrias transformadoras del territorio. La idea de
producir la laca bioldgica surgié de la observacién de que las
cascaras de tomate no se degradaban en el digestor debido a su
contenido de cutina. Trabajando con la Estacién Experimental
para la Industria de Alimentos Enlatados SSICA y otras
estructuras especializadas locales, se establecié un Consorcio
para desarrollar el proceso de uso de las cascaras de tomate
para producir una laca bioldgica, con la contribucion financiera
del programa Life + de la Unién Europea.



http://www.biocopacplus.eu/
http://www.ssica.it/index.php?lang=en
http://www.ssica.it/index.php?lang=en

El proyecto para definir el nuevo proceso de produccion incluyé
diferentes componentes como el disefio de una planta para
procesar la extraccion de cutina con propiedades fisico-quimicas
constantes y adecuadas para producir la bio-resina; la
optimizacién de la planta en términos de ahorro de recursos
(agua, energia, emisiones) y de sostenibilidad econémica
utilizando tecnologias automatizadas y de bajo mantenimiento;
la producciéon de una bio-laca adecuada para el contacto con
alimentos y para ser aplicada en lineas industriales estandar; la
producciéon de nuevas latas ecoldgicas sostenibles desde su
produccion hasta la eliminacion; el andlisis del potencial
econdmico de las cascaras agotadas, por ejemplo para
aplicaciones de bioenergia, y del impacto ambiental del proceso.

Los resultados positivos obtenidos y las caracteristicas técnicas
del proceso y del producto se describen en el Informe publicado
en el sitio web de Biocopacplus y permiten evaluar su aplicacion
a otros territorios caracterizados por la producciéon de tomate.

El proceso desarrollado y la laca natural para el envasado de
alimentos presentan ventajas significativas para la proteccion de
la salud de los consumidores. La seguridad del envasado de
alimentos y sus materiales relacionados es un tema muy
relevante para toda la cadena de suministro agroalimentaria. El
uso de una laca biolégica que reemplaza a las lacas sintéticas
también reduce el riesgo de contaminacion ambiental.

Al mismo tiempo, la gran ventaja para los cultivadores y
procesadores de tomates es el valor econémico que este
procesamiento agrega a los desechos de tomate y la reduccion
de los costos para su eliminacion. Los paises europeos generan
anualmente mas de 300,000 toneladas de residuos sdlidos de
tomate y Biocopac identifica una nueva posibilidad para explotar
estos residuos para un producto de valor y Gtil como la bio-laca,
utilizando fuentes no convencionales en lugar de fuentes fésiles.
Ademas, de acuerdo con los autores, los desechos de tomate se
pueden almacenar durante la cosecha y usar durante todo el
afio para la extraccion de la cutina, lo que genera una ventaja
para la explotacién continua de la Planta procesadora.

En 2017, Stefano Chiesa recibié el Premio Oscar Green para
ideas innovadoras en la agricultura de las empresas jovenes,
organizado en ltalia por la Asociacion Coldiretti, y el Premio
UNIDO de agronegocios. La documentacion de BiocopacPlus se
ha difundido a través de publicaciones y conferencias,
despertando un gran interés tanto en el proceso de produccién
innovador como en el producto especifico de la bio-laca, por su
gran impacto potencial en la salud, el desarrollo econdémico
territorial y el medio ambiente.

Para saber mas

BiocopacPlus sitio web

Informe Laymans

BiocopacPlus en Facebook

Video en Youtube

AOSCARGREEN 1017

N s



http://www.biocopacplus.eu/2017/12/29/laymans-report/laymans-report-eng/
http://www.biocopacplus.eu/2017/12/29/laymans-report/laymans-report-eng/
http://www.oscargreen.it/aziende/lombardia/stefano-chiesa-dagli-scarti-nasce-il-futuro/
http://www.unido.it/award2017/biocopacplus/
http://www.unido.it/award2017/biocopacplus/
http://www.biocopacplus.eu/
http://www.biocopacplus.eu/2017/12/29/laymans-report/laymans-report-eng/
https://it-it.facebook.com/biocopacplus/
https://www.youtube.com/watch?v=oBIN-wNyIGc

Informe Tecnico Final Proyecto Life

UNIDO 2017 International Award on Agribusiness

Oscar Green en giovanimpresa.coldiretti.it

Articulo en wisesociety.it

Life+ UE Programme



http://www.biocopacplus.eu/wp-content/uploads/2018/09/final_report.pdf
http://www.unido.it/award2017/biocopacplus/
http://giovanimpresa.coldiretti.it/pubblicazioni/eventi/pub/oscar-green-ecco-le-start-up-giovani-finaliste/
https://wisesociety.it/ambiente-e-scienza/biocopac-vernice-naturale-pomodoro/
http://ec.europa.eu/environment/life/funding/lifeplus.htm

